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Isabelle Brossard a repris la téte du
Chateau de Pravins en 2005 et a fait e
choix de convertir son domaine viticole
au bio. Un pari risqué que seuls 5 % des
viticulteurs ont fait dans le Beaujolais.
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dans la vigne. Dipldmée en droit. puis de Sciences Po Paris
et des Beaux-Arty, elle a commencé sa carriere en supervi-
sintune maison de jeunes. Elle a ensuite biturqué dans 'urba-
nisme et | cmaronnement en étant en charge de la conceptuon
du centre-ville de Mame-la-Vallée une ville nouvelle en région
pansienne, Elle rejoint enfin la mission nterministérielle de la
Cote dquitine. Jeune retraitée, elle doit alors apprendre un
NOUVEIU Meter et surtout trouver rapidement un nouveau né-
goclant prét d lui acheter sa récolte car Mancien I'a lichée. Elle
¢n trouve un en Suisse. “*Ca m'a permis dassurer la transinon”,
aroute-t-¢lle. Mais Tsabelle Brossard revient vite i ses premiers
AMOUTS €L s¢ questionne tout de suite sur lenvironnement. Elle
aune Id:.‘:c en e faire du bio. “ Mon mari a e un cancer et il ne
Supportant pas les produits qu'on mettair sur la viene. Il se sentait
mal aés quion traitait. Ca m'a fait réfléchir. Fe navais pas envie de
donner quelque chase de mawvais & mes clients, j'avais peur de les
n'u.fn;' maiades. ¥ 'avais ausst du mal G vendre mon vin, je n'éats
pas stire .af::_ mor”. Elle se renseigne, prend le temps de rencon-
trer des viticulteurs bio. “Fr jaf trowd des gens inés sympathiques.
Ca m’a mcitée . ;
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I faudra attendre 2010 pour qu'elle se lance. Et 2013 pour
qu elle obaenne le label AB. “Dy Jour au lendemain, on jette tous
les ;.'rmfm'fs quon unlisait jusque-la™, Du coup, les vignes pro-
duisent moins de raisins, les risques de perte sont beaucoup
plus importants et la surveillance est accrue. “J7 Jaur constam-
ment etre dans les vignes afin de pouvoir agir vite. On a égale-
ment remaonté les ceps pour qui'ils sotent micx exposés, détaille
la vincultrice. Ce choix 'oblige surtout a changer de modéle
¢conomique: plus possible de vendre au négociant suisse, les
rendements baissent et le prix augmente. “¥e vendass 270 euros
Phectolitre au négociant quand on n'était pas bio. Une fors certifié,
pour étre rentable, je dois vendre 500 euros Uhectolitre™. Isabelle
Brossard décide de vendre son vin 4 la bouteille, sous 'appel-
lanon Beaujolais Village. Nouveau marché. Nouvelle cible. Elle
se posinonne sur des vins de garde, vendus entre 8 et 12 euros.
Un prix élevé pour un Beaujolais Village. D’autant que I'image
de ces vins est encore difficile en France. “Elle est affreuse.

*Je vendais 270 euros I'hectolitre au
négociant quand on n'était pas bio. Une
fois certifié, je dois le vendre 500 euros”

Les gens pensent que ga se résume aux pichets imbuvables quion
trouve dans les restauranis”. Elle compte donc faire preuve de
pédagogie pour écouler ses 15000 bouteilles. Elle 's'ﬂppmr:
sur la qualité de ses vins, dont les tanins déja trés intéressants
devraient s’arrondir avec le temps. Elle élargit son offre en
plantant du Chardonnay, en créant une cuvée prestige et en se
lancant sur le rosé. “Pour l'instant, y'en vends 5000 a 6000 par
an, principalement a des particuliers. J orgamse dfrs dégustations.
YPinvite tous les gens que je connais. Et chacun doit ramener une
autre personne.” Car la notoriéte de Cl‘!'ﬁtu:au Pravins démarre
tout juste, grice aux efforts de sa proprictaire. Ses vins ﬁgun::m
maintenant sur le guide Hachette et celui de la revue des vins
de France, “Je vais pouvoir aller démarcher les cavistes, fﬂﬁ.? et
restarerants. C’est plus facile de se présenter quand on a ces guides
sones le bras P Elle vise aussi les magasins bio mais pas question

de vendre en grandes surfaces.
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- Aseulement 30 minutes de Lyon,
venez decouvrir
les circuits balises du Beaujolais
pour une simple balade ou
pour une randonnee plus sportive.

Guide gratuit sur demande.

www.destination-beaujolais.com
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Pas méme lisolement que les pro-
ducteurs de vin bio subissent dans
le Beaujolais. Ils ne sont que 5 %o d
avoir fait ce choix dans le secteur. La
cause ? Les habitudes. Les vignerons
du Beaujolais vendent beaucoup au
négoce, a des prix bas. Difficile donc
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viticultrice. Elle peut se permettre de laire connaiire son pro
tels sacnifices: son domaine n'est pas heurte i des personnes
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de son chateau. Survelller ses vignes uque, ausst bien du co

n'est donc pas un probleme. Du cote dicat muxte que de la Re

des finances, elle n’a qu'un seul sala- nt préferé se lan
ri¢ ¢l ne s¢ paie pas puisqu elle vit de fion du tabel Unesco |
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vite, On devrail etve a téquanibre dans 2 ans’. Elle peut toutefors de perdre mon temps dans des réunions ot b
s'appuyer sur l'associauon “Ceps et Charrues” qui rassembile fe préfére Jarre du bon vin bio et montre:

les producteurs bio du Beaujolas, soit 40 adhérents semble en tout cas en bonne voic "'
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“Ce n'est pas faclle dans le Baa ljolal
d_e faire du bio, C'est plus facile dans les
vins du sud ou Il fait-plus chaud"
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